MENU KIDS
WOCHE Nes

ESSEN | TRINKEN

= Spaghetti mit RinderhackfleischsoRe und geriebenem Kase MONTAG
|3-5-B-G-J-K |

= Spaghetti mit vegetarischer Bolognese und geriebenem Kase
| B-G-J-K |

= Ananasquark
| 3—4-5-12—F |

= Pizzaschnitte mit buntem Gemiuse DIENSTAG
l1-2-7-8-9-1-12-G-K|

= Aprikosenjoghurt
| 3-4-5-12-F |

= Tomaten-Reissuppe MITTWOCH
| A~B-C-D-G-H |

= Paniertes Putenschnitzel mit Kartoffelecken
| 3-A-D-K I

= Gemuseschnitzel mit Kartoffelecken
|3-A-D-K |

= Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebeln DONNERSTAG
|3-5-D-F-J-K I

= Orangen-Creme mit Biskuit
| 3-5-12-A-D-F-K|

= Vegetarische Maultaschen mit Gemuse der Saison FREITAG

| 2-7-F-D-K'I

= Milchreis mit Pfirsichspalten
| 3-4-5-12-F |

An Fleischtagen sind die vegetarischen Alternativen rot geschrieben.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff | 2=Konservierungsstoff | 3=Milcheiwei | 2=Milchpulver | s=Milchzucker | *=Formschinken | 6=Rauch |

7=Geschmacksverstarker | 8=Phosphat | g=Emulgator | 10=geschwarzt | n=Antioxidationsmittel | 12=StRungsmittel | 13=Koffein |

14=Sauerungsmittel |

Deklarationspflichtige Allergene: A=Schalenfriichte (Nisse) | B=Sellerie | C=Soja | D=Eier | E=Fisch | F=Milch | G=Senf |

H=Sesam | I= Krebstiere, Weichtiere, Weichtiererzeugnisse | J=Schwefeldioxid und Sulfite ab1omg pro kg/I | K=Glutenhaltiges

Getreide Il



MENU KIDS
WOCHE Ne>

ESSEN | TRINKEN

= Altbayerische Kartoffelsuppe mit geschnittenen Putenwurstchen MONTAG
| 3-4-5-7-8-B-F |

= Altbayerische Kartoffelsuppe mit Gemusewdrfeln
| 3-4-5-7-8-B-F |

= Selbstgemachter Schoko-Vanillepudding
l12-F |

Karotten-Cremesuppe DIENSTAG
| 3-5-F I

Kaiserschmarrn mit hausgemachtem Apfelkompott
| 12-F-D-K |

Panierte Hahnchenstreifen mit Kartoffelsalat und Sauce Remoulade MITTWOCH
| 11=12-14-D-GC-J-K|

Blumenkohl-Medaillons mit Kartoffelsalat und Sauce Remoulade
| 11=12-14-D-F-G-J-K |

Katalanische Creme
| 3-5-12-D-F |

Geflugel-Fleischpflanzerl mit Paprika-Mais-Sauce und Butterreis DONNERSTAG
| 3-5-14-D-F-G-K|

Brokkoli-Nussecken mit Paprika-Mais-Sauce und Butterreis
I 3-5-14-D-F-G-K|

Fruchtiger Quarktraum
| 3-4-5-9-12—-F |

= Allgauer Spatzle mit Rahmsauce FREITAG
|3-5-D-F-J-K I

= Waldfrucht-Crumble
| 3-4-5-12-F-A-K|

An Fleischtagen sind die vegetarischen Alternativen rot geschrieben.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff | 2=Konservierungsstoff | 3=MilcheiweiR | 4=Milchpulver | s=Milchzucker | *=Formschinken | 6=Rauch |
7=Geschmacksverstarker | 8=Phosphat | g=Emulgator | 10=geschwarzt | 11=Antioxidationsmittel | 12=StBungsmittel | 13=Koffein |
14=Sauerungsmittel Il

Deklarationspflichtige Allergene: A=Schalenfriichte (Ntsse) | B=Sellerie | C=Soja | D=Eier | E=Fisch | F=Milch I G=Senf |
H=Sesam | |= Krebstiere, Weichtiere, Weichtiererzeugnisse | J=Schwefeldioxid und Sulfite ab1omg pro kg/I | K=Glutenhaltiges

Getreide Il



MENU KIDS
WOCHE Ne3

ESSEN | TRINKEN

= Mediterraner Kartoffel-Hackfleischauflauf mit Tomatensauce MONTAG
| 3-4-5-D-F-K|

Kartoffel-GemuUseauflauf mit Tomatensauce
I 3-4-5-D-F-K|

Mango-Creme
| 3-5-12-14—-F |

Putenschinken-Nudeln mit Sahnesauce DIENSTAG
I D-K I

Nudeln mit Gemuse-Sahnesauce
| D-F—K I

Frichtequark
| 3-12-F I

= Gemusesuppe mit Backerbsen MITTWOCH
|3-5-6-1-14-D-F-K I

= Grielbrei mit Zimtzucker
| 12-D—K—F I

= Spaghetti mit rotem Sahne-Pesto und geriebenem Kase DONNERSTAG
| 3—-4-5-12-A-K|

* Mandarinenquark
| 3-5-12-F |

= Fischstabchen mit Kartoffelpuree FREITAG
|3-4-5-D-E~F-K |

= Gemuseschnitzel mit Kartoffelpuree
| 3-4-5-D-E-F-K |

= Apfelklchle mit Vanillesauce
| 3-4-5-122-D-F-K|

An Fleischtagen sind die vegetarischen Alternativen rot geschrieben.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff | 2=Konservierungsstoff | 3=Milcheiwei | 2=Milchpulver | s=Milchzucker | *=Formschinken | 6=Rauch |
7=Geschmacksverstarker | 8=Phosphat | g=Emulgator | 10=geschwarzt | n=Antioxidationsmittel | 12=StRungsmittel | 13=Koffein |
14=Sauerungsmittel |

Deklarationspflichtige Allergene: A=Schalenfriichte (Nisse) | B=Sellerie | C=Soja | D=Eier | E=Fisch | F=Milch | G=Senf |
H=Sesam | I= Krebstiere, Weichtiere, Weichtiererzeugnisse | J=Schwefeldioxid und Sulfite ab1omg pro kg/I | K=Glutenhaltiges

Getreide Il



MENU KIDS
WOCHE Neg

ESSEN | TRINKEN

= Paniertes Hahnchenschnitzel mit Kartoffelkroketten MONTAG
ID-KI

» Veganes Schnitzel mit Kartoffelkroketten
I D—K |

= Kirschquarkcreme
| 12-F |

= Erbsensuppe DIENSTAG
I 3-5-F-K|

= Turkisches Nudelgericht mit Tomaten-Paprika-Gemuse und Feta-Kase
| 3-4-7-F-K|

= Pizzaschnitte mit Paprika und gewdurfelten Zwiebeln MITTWOCH
I DK I

= Tiramisu Majoca mit Orangensaft
| 3-4-5-12-A-D |

= Allgauer Kasespatzle mit Rostzwiebeln DONNERSTAG
| D-F-J-K I

= Brombeerquark
| 12-D—F I

= Ungarisches Rindergulasch mit Paprika und Fusilli FREITAG
| D-K I

= Vegetarische Paprikapfanne mit Fusilli
LK

= Himbeer-Mousse mit Biskuit
| 3-4-5-12-K |

An Fleischtagen sind die vegetarischen Alternativen rot geschrieben.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff | 2=Konservierungsstoff | 3=Milcheiweil | 4=Milchpulver | s=Milchzucker | *=Formschinken | 6=Rauch |
7=Geschmacksverstarker | 8=Phosphat | g=Emulgator | 10=geschwarzt | n=Antioxidationsmittel | 12=StRungsmittel | 13=Koffein |
14=Sauerungsmittel |

Deklarationspflichtige Allergene: A=Schalenfriichte (Nusse) | B=Sellerie | C=Soja | D=Eier | E=Fisch | F=Milch | G=Senf |
H=Sesam | I= Krebstiere, Weichtiere, Weichtiererzeugnisse | J=Schwefeldioxid und Sulfite ab1omg pro kg/I | K=Glutenhaltiges

Cetreide I



MENU KIDS
WOCHE Nes

ESSEN | TRINKEN

= Tortellini im Tomatenrahm MONTAG
| F-1-K I

= Dunkler Schokoladenquark mit Frichten
| 3-12-F-K|

= Majoca-Knopflepfanne mit Gemuse und vegetarischer Sahnesauce DIENSTAG
| 3-4-5-B-F |

= Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
| 22-D-F-K |

= Fadennudelsuppe MITTWOCH
I D-F-K I

= Gemuseschnitzel mit Tomatenreis und Krautersauce
|3-D-E-F-K|

= Gnocchi-Auflauf mit Basilikum und Tomatenfrischkase tberbacken DONNERSTAG
| 9-D-F-K |

= Quarkcreme mit Maracuja-Sauce auf Keks
| 3-4-5-12-F-K|

= Fladlesuppe mit Schnittlauch FREITAG

| 3-5-F I

= Reiberdatschi mit Apfelkompott
| 12-D-K|

An Fleischtagen sind die vegetarischen Alternativen rot geschrieben.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff | 2=Konservierungsstoff | 3=Milcheiwei | 2=Milchpulver | s=Milchzucker | *=Formschinken | 6=Rauch |

7=Geschmacksverstarker | 8=Phosphat | g=Emulgator | 10=geschwarzt | n=Antioxidationsmittel | 12=StRungsmittel | 13=Koffein |

14=Sauerungsmittel |

Deklarationspflichtige Allergene: A=Schalenfriichte (Nusse) | B=Sellerie | C=Soja | D=Eier | E=Fisch | F=Milch | G=Senf |

H=Sesam | I= Krebstiere, Weichtiere, Weichtiererzeugnisse | J=Schwefeldioxid und Sulfite ab 1omg pro kg/I | K=Glutenhaltiges

Getreide Il



MENU KIDS
WOCHE Ne6

ESSEN | TRINKEN

= Lauchsuppe mit Krauterschmand MONTAG
13-4-5-F |
= Veganes Chili con Carne mit Bohnen, Mais, Paprika auf Polenta
| 2-7-81
= Tomaten-Reispfanne DIENSTAG
= Mohn-Quark mit Pfirsichpuree
| 3-4-5-1-12—-F|I
= Buchstabensuppe mit Gemuse Julienne MITTWOCH
| B-D-K I
= Gemusegratin mit Rosmarinkartoffeln
| 3—-4-5-14-B-F |
= Herzhaftes Schweinegulasch mit Majoran auf Volkornpenne DONNERSTAG
| 7-B-D-K |
= Vegetarisches Ratatouille auf Volkornpenne
| B=F-D-K |
= Bayerische Creme
| 3-4-5-122-D-F|
= Schupfnudeln mit Wildkrautersauce FREITAG

| B-D-F-KI

= Zwetschgen-Schichtdessert
| 12-F-K |

An Fleischtagen sind die vegetarischen Alternativen rot geschrieben.

Zusatzstoffe: 1=Farbstoff | 2=Konservierungsstoff | 3=Milcheiwei | 2=Milchpulver | s=Milchzucker | *=Formschinken | 6=Rauch |

7=Geschmacksverstarker | 8=Phosphat | g=Emulgator | 10=geschwarzt | n=Antioxidationsmittel | 12=StRungsmittel | 13=Koffein |

14=Sauerungsmittel |

Deklarationspflichtige Allergene: A=Schalenfriichte (Nusse) | B=Sellerie | C=Soja | D=Eier | E=Fisch | F=Milch | G=Senf |

H=Sesam | I= Krebstiere, Weichtiere, Weichtiererzeugnisse | J=Schwefeldioxid und Sulfite ab 1omg pro kg/I | K=Glutenhaltiges

Getreide Il



